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STREET FOOD STORIES

ÉCOLE DE CUISINE GOURMETS
de Institut Lyfe

KITCHEN LAB
by Tefal

NATURELLEMENT FLEXITARIENS
Interbev

LES HALLES METRO

MOULINEX

AOP FOURME D'AMBERT

CARRÉ GOURMAND
Vallée de la Gastronomie®

IRLANDE

BRASIL

FESTIN FRANÇAIS

SUBSTANCES 

ATELIERS BIÉROLOGIE
Meteor

BAR DES CURIEUX
Vallée de la Gastronomie®

ART SCHOOL 1

ART SCHOOL 2

URBAN STAGE

FAMILY CORNER

GREEN ECOLAB
Métropole de Lyon

LIVE STAGE

NINKASI PARTY CORNER
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LIVE 
PAINTING

Accès libre aux familles à l'espace Family Corner + Lyon Street Food Ferroviaire
/ Association des Modélistes Ferroviaires du Lyonnais & le Club Ferroviaire des Potes du G

INTERPLATEAU
/ Ninkasi "Fool Option"

 CHEF & THE GANG
 en live

Crush des papilles : Atelier 
Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

Carpaccio de champignons par 
Justine Piluso

/ Les champignons européens, un trésor 
insoupçonné

Carpaccio de champignons par 
Justine Piluso

/ Les champignons européens, un trésor 
insoupçonné

EXPLORATIONS URBAINES – Live painting aux couleurs du monde
Destination Irlande | Artiste : FOUAPA

Solution solidaire contre le gaspillage alimentaire
/ Linkee 

La Mayonnaise en folie
/ METRO

Démo Traite de Vache
/ AOP Fourme d'Ambert 

WARM UP
/  Team Ninkasi

BINGO
/ Team Ninkasi

DARWELLS  
/ Ninkasi Musik Lab

Saint-Péray & Cornas : 
jeu d’équilibre 

/ Vallée du Rhône Nord 

Crée ton carnet de recettes
/ Méana Oval

Upcycling au Posca
/ FLOÉ

Bal folk irlandais
/ Join The Dance x MILy

Quizz Gourmand Vallée de la 
Gastronomie®

/ Région Auvergne-Rhône-Alpes

Les moules Irlandaises,
 un goût de l'Atlantique

/ Mary Sheridan

La Mayonnaise en folie
/ METRO

La Mayonnaise en folie
/ METRO

Show Cooking : Cuisine du Monde
/ Chef Georges Dimitrakopoulos x Cheffe Lorette Lavergne

Pâtisserie : La tarte citron 
meringuée Timut basilic par 

Charles Liets
/ École de Cuisine Gourmets de l’Institut Lyfe

Crée ton carnet de recettes
/ Méana Oval

Upcycling au Posca
/ FLOÉ

Dégustation de Flomages® & 
démo de fabrication d'un 

fromage végétal frais
/ La Cuisine Végé de Flo

Upcycling au Posca
/ FLOÉ

D'une rive à l'autre : découverte 
des vins Saint Joseph, Hermitage 

et Crozes-Hermitage
/ Vallée du Rhône Nord 

PLANNING ATELIERS & ANIMATIONS +450 animations gratuites - 30 à 45 minutes - Inscriptions 1h avant l'atelier au point "Inscriptions Ateliers"

MERCREDI

Pairing Mets & Spiritueux : 
dégustation à l'aveugle

/ Sabrina Carlier

L'atelier biérologie
/ Brasserie Meteor

D'une rive à l'autre : découverte 
des vins Condrieu - Côte-Rôtie 

et Vienne Seyssuel
/ Vallée du Rhône Nord 

Les secrets 
de la cachaça
/ Monsieur Cachaça

Pairing Mets & Spiritueux : 
dégustation à l'aveugle

/ Sabrina Carlier

Crush des papilles : Atelier 
Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

Crush des papilles : Atelier 
Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

Fabrication de 
confiseries artisanales

/ La Fabrique de Julien

Voyage & dégustation 
autour de l'Irish Whiskey

/ Bord BIA

Cuisine brésilienne d'affection : 
Tapioca par Carla Viana

/ Chez Carla

Whoogy's 
+ séance dédicace

Chef & The Gang
avec Philippe Etchebest 

Pâtisserie : Le Paris-Brest 
choco-noisette par Charles 

Liets
 / École de Cuisine Gourmets de l’Institut Lyfe 

Cuisine : Le pâté en croûte par 
Bruno Poncet 

/ BRU Charcuterie 

Plus d'informations sur le contenu des ateliers sur notre site internet - www.lyonstreetfoodfestival.com
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Session de musiques irlandaises
 / MILy

Show de samba 
/ Tá No Pé

Fabrication de 
confiseries artisanales

/ La Fabrique de Julien

Les moules Irlandaises,
 un goût de l'Atlantique

/ Mary Sheridan

Fabrique ta Coiffe de Carnaval 
à Plumes !

/ Lucile Passion Samba

Pimp ta boite à pâtes ! 
/ Méana Oval

Pairing Mets & Spiritueux : 
dégustation à l'aveugle

/ Sabrina Carlier

L'atelier biérologie
/ Brasserie Meteor

: en accès libre

Plus d’informations sur le contenu des ateliers sur notre site internet - www.lyonstreetfoodfestival.com

PLANNING ATELIERS & ANIMATIONS 
+450 animations gratuites - 30 à 45 minutes - Inscriptions 1h avant l’atelier au point ”Inscriptions Ateliers”

MERCREDI
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ATELIERS CAFÉ ET CHOCOLAT
Cité du Chocolat Valrhona
x Loutsa Torrefacteur
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Meteor
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ATELIERS VIN
des Côtes du Rhône

ART SCHOOL 1

ART SCHOOL 2

URBAN STAGE
par La Ligue

FAMILY CORNER

GREEN ECOLAB
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LIVE STAGE
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PLANNING ATELIERS & ANIMATIONS +450 animations gratuites - 30 à 45 minutes - Inscriptions 1h avant l'atelier au point "Inscriptions Ateliers"
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Tefal vous Inspire ! 
/ Tefal

Initiation à la cuisine coréenne
/ K-Seafood

D
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S Les moules Irlandaises,

 un goût de l'Atlantique
/ Mary Sheridan

Voyage & dégustation 
autour de l'Irish Whiskey

/ Bord BIA

Les moules Irlandaises,
 un goût de l'Atlantique

/ Mary Sheridan

Crush des papilles : Atelier 
Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

Crush des papilles : Atelier Planches 
Apéro

/ Naturellement Flexitariens

Accès libre aux familles à l'espace Family Corner + Lyon Street Food Ferroviaire
/ Association des Modélistes Ferroviaires du Lyonnais & le Club Ferroviaire des Potes du G

EXPLORATIONS URBAINES – Live painting aux couleurs du monde
Destination Brésil | Artiste : M.Morice

Session de 
musiques irlandaises

 / MILy

Plus d'informations sur le contenu des ateliers sur notre site internet - www.lyonstreetfoodfestival.com

Découvrez le café de Spécialité
/ Loutsa Torrefacteur

Café - Cocktail
/ Loutsa Torrefacteur

Tefal vous Inspire ! 
/ Tefal

Le Menu Fantaisie
/ Mutin de Perde

MUSIC
INTERPLATEAU
/ Ninkasi "Fool Option"

Saint Joseph : un vignoble 
exigeant par nature

Côtes du Rhône : un vignoble 
engagé 

 Secrets d'une bouteille : les 
conseils du sommelier 

C
U
LT

U
RE Nourriture Antromorphes

/ Mutin de Perde

 Les Boissons Magiques
/ Mutin de Perde

D
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N
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 FFF
 en live

Vent de fraicheur sur les vins des 
Côtes du Rhône : dégustation en 3 

couleurs

DJ SET Kwilmatique, Brucelean (MĀVEN)
/ La Ligue

L'atelier biérologie
/ Brasserie Meteor

Fabrique ta Coiffe de 
Carnaval à Plumes !

/ Lucile Passion Samba

Cuisine brésilienne d'affection : 
Brigadeiro par Carla Viana 

/ Chez Carla 

Les secrets 
de la cachaça
/ Monsieur Cachaça

Dégustation de Flomages® & démo 
de fabrication d'un fromage 

végétal frais
/ La Cuisine Végé de Flo

La Clairette de Die sort de sa 
bouteille (et passe en cocktail)

/ Clairette de Die

Pairing Mets & Spiritueux : 
dégustation à l'aveugle

/ Sabrina Carlier

Pairing Mets & Spiritueux : 
dégustation à l'aveugle

/ Sabrina Carlier

Solution solidaire contre le gaspillage alimentaire
/ Linkee 

WARM UP
/  Team Ninkasi

BINGO
/ Team Ninkasi

GLIZ
/ Ninkasi Musik Lab

Démo Traite de Vache
/ AOP Fourme d'Ambert 

Découverte de l’histoire 
gourmande de Lyon !

/ Only Lyon

Connaissez-vous Lyon et ses 
spécialités ?
/ Lyon Food Tour

Challenge Gourmand !
/ Tasty Lyon

L'atelier biérologie
/ Brasserie Meteor

Trois Crozes blancs 
pour un palais

/ Clairmont

Trois Crozes blancs 
pour un palais

/ Clairmont

Trois Crozes blancs 
pour un palais

/ Clairmont

Initiation à la sérigraphie
/ Casa Mamy

Talk "L'art d'être DJ" en 
présence de 6 DJ locaux

/ La Ligue

Masterclass DJ session 1 
/ Madijuwon

Masterclass DJ session 2 
/ Madijuwon

Cuisine : Les molotes 
par Carla Kirsch

/ Restaurant Alebrije

Pâtisserie : Les mini choux 
par Kelly Geoffray

/ Lycée Les Portes de Chartreuse

Session de 
musiques irlandaises

 / MILy

FFF
Florian Barbarot & 

Pierre-Henry 
Lecompte

François-Régis Gaudry
+ séance dédicace

Crush des papilles : Atelier 
Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

Composez votre  Bagel Végétal
/ METRO

Composez votre  Bagel Végétal
/ METRO

Composez votre  Bagel Végétal
/ METRO

Show Cooking : Cuisine du Monde
/ Chef Georges Dimitrakopoulos x Cheffe Lorette Lavergne

Cours de cuisine
 avec un·e chef·fe

/ École de Cuisine Gourmets de l’Institut Lyfe

: en accès libre

Plus d’informations sur le contenu des ateliers sur notre site internet - www.lyonstreetfoodfestival.com

PLANNING ATELIERS & ANIMATIONS 
+450 animations gratuites - 30 à 45 minutes - Inscriptions 1h avant l’atelier au point ”Inscriptions Ateliers”

JEUDI



18h 18h30 19h 19h30 20h 20h30 21h 21h30 22h 22h30 23h 23h30 00h

STREET FOOD STORIES

ATELIERS CAFÉ ET CHOCOLAT
Cité du Chocolat Valrhona
x Loutsa Torrefacteur

ÉCOLE DE CUISINE GOURMETS
de Institut Lyfe

KITCHEN LAB
by Tefal

NATURELLEMENT FLEXITARIENS
Interbev

LES HALLES METRO

AOP FOURME D'AMBERT

CARRÉ GOURMAND
Vallée de la Gastronomie®

IRLANDE

BRASIL

FESTIN FRANÇAIS

SUBSTANCES 

ATELIERS BIÉROLOGIE
Meteor

BAR DES CURIEUX
Vallée de la Gastronomie®

ATELIERS VIN
des Côtes du Rhône

ART SCHOOL 1

ART SCHOOL 2

URBAN STAGE
par La Ligue

FAMILY CORNER

GREEN ECOLAB
Métropole de Lyon

LIVE STAGE

NINKASI PARTY CORNER

18h 18h30 19h 19h30 20h 20h30 21h 21h30 22h 22h30 23h 23h30

LIVE 
PAINTING

PLANNING ATELIERS & ANIMATIONS +450 animations gratuites - 30 à 45 minutes - Inscriptions 1h avant l'atelier au point "Inscriptions Ateliers"

VENDREDI
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De la fève de cacao 
à la fève de chocolat

/ Cité du Chocolat Valrhona

Les secrets du Praliné
/ Cité du Chocolat Valrhona

Dessert gourmand à l’huile d’olive 
de France & fruits d’été

/ Maison des Huiles d’Olive et Olives de France

Atelier burger Made in Drôme
/ Manoir le Roure

Zéro déchet : de la terre à 
l'assiette, une cuisine végétale 

responsable
/ Domaine du Colombier

Tefal vous Inspire ! 
/ Tefal

Tefal vous Inspire ! 
/ Tefal
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Accès libre aux familles à l'espace Family Corner + Lyon Street Food Ferroviaire
/ Association des Modélistes Ferroviaires du Lyonnais & le Club Ferroviaire des Potes du G

EXPLORATIONS URBAINES – Live painting aux couleurs du monde
Destination Mexique | Artiste : Quetzilla

Art Végétal
/ Mathieu Pierron

Plus d'informations sur le contenu des ateliers sur notre site internet - www.lyonstreetfoodfestival.com

Accord Chocolats & Cafés 
/ Cité du Chocolat Valrhona 

X Loutsa Torrefacteur

MOULINEX

Le Before de Moulinex
/ Chef Fred Mainart

L'After de Moulinex
/ Chef Fred Mainart

Dégustation de Flomages® 
& démo de fabrication d'un 

fromage végétal frais
/ La Cuisine Végé de Flo

Vacqueyras : Un terroir, 
3 couleurs : expression 

et diversité du cru Vacqueyras

MUSIC
WARM UP

/  Team Ninkasi

BINGO
/ Team Ninkasi

BOUKI
/ Ninkasi Musik Lab

INTERPLATEAU
/ Ninkasi "Fool Option"

KIDDY SMILE
DJ SET

C
U
LT

U
RE Peinture sur Céramique 

/ Manitas

D
RI
N
K

Art Végétal
/ Mathieu Pierron

Initiation danse électro + show
/ Urban Arts Academy

All Flavor Battle 2vs2
+ Show Freestyle Football

/ Urban Arts Academy x Mathieu Pierron

Peinture sur Céramique 
/ Manitas

Peinture sur Céramique 
/ Manitas

Initiez-vous à la dégustation
 des vins des Côtes du Rhône

La Clairette de Die sort de sa 
bouteille (et passe en cocktail)

/ Clairette de Die

Dégustation d'alcool
 de Sésame

/ Distillerie Charbon

Plant Based Cocktail
/ Fontbonne x Fantôme de l'Opéra

L'atelier biérologie
/ Brasserie Meteor

L'atelier biérologie
/ Brasserie Meteor

Session de musiques 
irlandaises

 / MILy

 An Irish Pantry
/ Sheena Digham

Voyage & dégustation 
autour de l'Irish Whiskey

/ Bord BIA

Créez votre Wrap Méditerranéen
/ METRO

Pierre Reure
Joannes Richard 

& Sébastien Chabal 
Alessandra 
Montagne 

Crush des papilles : Atelier 
Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

Crush des papilles : Atelier 
Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

Crush des papilles : Atelier 
Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

Créez votre Wrap Méditerranéen
/ METRO

Initiation à la cuisine coréenne
/ K-Seafood

Créez votre Wrap Méditerranéen
/ METRO

Show Cooking : Cuisine du Monde
/ Chef Georges Dimitrakopoulos x Cheffe Lorette Lavergne

Démo Traite de Vache
/ AOP Fourme d'Ambert 

Pâtisserie : Le sablé choco-noisette 
par Nolwenn Pellet 

 / Grains de Sucre 

Cuisine : Les rillettes de poulet à la 
sarriette par Sébastien Mathieu 

/ École de Cuisine Gourmets de l’Institut Lyfe

Cuisine : Les pakodas indiens 
par Arpitha Savalé 

/ Cheffe consultante

Un dessert revisité
/ La Maison Upcycling

Un dessert revisité
/ La Maison Upcycling

Session de musiques 
irlandaises

 / MILy

Champagne, et si on 
changeait de verre ?

/ Piper-Heidsieck

Fabrique ta Coiffe de 
Carnaval à Plumes !

/ Lucile Passion Samba

Cuisine brésilienne d'affection : 
Pastel de feira par Carla Viana

/ Chez Carla

Les secrets 
de la cachaça
/ Monsieur Cachaça

 An Irish Pantry
/ Sheena Digham

Les vins blancs en Beaujolais 
#onestpasquerouge

/ Inter Beaujolais

Voyage du Sud au Nord du 
Beaujolais à travers ses terroirs & 

ses vins
/ Inter Beaujolais

Le Beaujolais, vin de garde ? 
/ Inter Beaujolais

Vinsobres, la pépite cachée de la 
Vallée du Rhône Méridionale aux 

accents du Nord 

Urban JAM ! All Styles 
/ Urban Arts Academy

Côtes du Rhône : 
un vignoble engagé

: en accès libre

Plus d’informations sur le contenu des ateliers sur notre site internet - www.lyonstreetfoodfestival.com

PLANNING ATELIERS & ANIMATIONS 
+450 animations gratuites - 30 à 45 minutes - Inscriptions 1h avant l’atelier au point ”Inscriptions Ateliers”
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STREET FOOD STORIES

ATELIERS CAFÉ ET CHOCOLAT
Cité du Chocolat Valrhona
x Loutsa Torrefacteur

ÉCOLE DE CUISINE GOURMETS
de Institut Lyfe

KITCHEN LAB
by Tefal

NATURELLEMENT 
FLEXITARIENS

≈ ≈

LES HALLES METRO ≈

V

AOP FOURME D'AMBERT

CARRÉ GOURMAND
Vallée de la Gastronomie®

≈

IRLANDE

BRASIL <

FESTIN FRANÇAIS

SUBSTANCES 

ATELIERS BIÉROLOGIE
Meteor

BAR DES CURIEUX
Vallée de la Gastronomie®

ATELIERS VIN
des Côtes du Rhône

ART SCHOOL 1

ART SCHOOL 2

URBAN STAGE

FAMILY CORNER

GREEN
ECOLAB
Métropole de Lyon

LIVE STAGE

NINKASI PARTY CORNER
FANFARE 

/ Velcros 
Brass Band
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Coloriage Géant
/ RIMP
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PLANNING ATELIERS & ANIMATIONS +450 animations gratuites - 30 à 45 minutes - Inscriptions 1h avant l'atelier au point "Inscriptions Ateliers"
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ATELIERS MOULINEX
Moulinex

C
U
LT

U
RE

Solution solidaire 
contre le gaspillage alimentaire 

/ Linkee 

Accord 
Chocolats & Cafés 

/ Cité du Chocolat Valrhona 
X Loutsa Torrefacteur

Atelier Corn Dog
/ Marti Chou

Atelier Corn Dog
/ Marti Chou

Initiation à la 
cuisine coréenne

/ K-Seafood

Atelier Churros
/ Marti Chou

Voyage en Asie
/ Délicieusement Vôtre

Démo fabrication 
de Fourme d'Ambert

/ AOP Fourme d'Ambert 

De la fève de cacao 
à la fève de chocolat
/ Cité du Chocolat Valrhona

Slow coffee : redécouvrez les 
arômes

/ Loutsa Torrefacteur

Accord 
Chocolats & Cafés 

/ Cité du Chocolat Valrhona 
X Loutsa Torrefacteur

Les secrets du Praliné
/ Cité du Chocolat Valrhona

Crush des papilles : 
Atelier Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

Crush des papilles : 
Atelier Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

Fabrique ta Coiffe de 
Carnaval à Plumes

/ Lucile Passion Samba

Cooking Show : 
Bobo de Crevettes

/ Sarah Lima Traiteur

Esfiha, coque Valencienne 
ou mini pizza ?
/ Sarah Lima Traiteur

Crush des papilles : 
Atelier Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

Démo Traite de Vache 
/ AOP Fourme d'Ambert 

Salade de 
Farfalle Estivale

/ METRO

Salade de 
Farfalle Estivale

/ METRO

Show Cooking : Cuisine du Monde
/ Chef Georges Dimitrakopoulos x Cheffe Lorette Lavergne

Show Cooking : Pause Gourmande
/ Chef Georges Dimitrakopoulos x Cheffe Lorette Lavergne

Salade de 
Farfalle Estivale

/ METRO

Crush des papilles : 
Atelier Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

Crush des papilles : 
Atelier Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

Crush des papilles : 
Atelier Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

 An Irish Pantry
/ Sheena Digham

 An Irish Pantry
/ Sheena Digham

Démo Traite de Vache 
/ AOP Fourme d'Ambert 

Pâtisserie : Le chocolat et la 
chartreuse verte par Maxime 

Dubois
/ Duclef Café Pâtisserie 

Salade de 
Farfalle Estivale

/ METRO

Cuisine du monde
/ Chef Fred Mainart

Cuisine du monde
/ Chef Fred Mainart

Pause Gourmande
/ Chef Fred Mainart

Veggie Festif 
/ Chef Fred Mainart

Burger à la saucisse de 
Montbéliard par le champion 

du monde Joannes Richard
/ Saucisse de Montbéliard IGP

Cuisine : Les tostadas de 
salpicon par Lorena Colina 

/ École de Cuisine
 Gourmets de l’Institut Lyfe

Cuisine : Le donut au confit 
de canard par Lorena 

Mireles-Flores
/ Catarsis

Cuisine : Les tostadas de 
salpicon par Lorena Colina 

/ École de Cuisine
 Gourmets de l’Institut Lyfe

Pâtisserie : La papillotte 
croustillante au chocolat

 par Yann Picard
/ Restaurant Christian Têtedoie*

Cuisine : L’espuma de 
pomme de terre par Loris 

Bresson 
/ Arsenic Restaurant 

Burger à la saucisse de 
Montbéliard par le champion du 

monde Joannes Richard
/ Saucisse de Montbéliard IGP

L'atelier biérologie
/ Brasserie Meteor

L'atelier biérologie
/ Brasserie Meteor

L'atelier biérologie
/ Brasserie Meteor

L'atelier biérologie
/ Brasserie Meteor

Démo Traite de Vache 
/ AOP Fourme d'Ambert 

Démo fabrication 
de Fourme d'Ambert

/ AOP Fourme d'Ambert 

Les secrets 
de la cachaça
/ Monsieur Cachaça

Voyage & dégustation autour 
de l'Irish Whiskey

/ Bord BIA

Voyage & dégustation 
autour de l'Irish Whiskey

/ Bord BIA

Voyage & dégustation autour 
de l'Irish Whiskey

/ Bord BIA

Voyage & dégustation 
autour de l'Irish Whiskey

/ Bord BIA

"L'incroyable burrata", 
inspiration végétale par le 

Chef Mathieu Charrois
/ Intercontinental Lyon - Hôtel Dieu

Coloriage Géant
/ RIMP

 An Irish Pantry
/ Sheena Digham

Art végétal 
/ Univert

Art végétal 
/ Univert

Initiation Aquarelle
 / Meli Melo Créations

Initiation Aquarelle
 / Meli Melo Créations

Fraîcheur & Audace : au 
cœur des rouges et rosés 
des vignobles d'Ardèche

/ Intervins Sud Est

Lirac : un cru en rouge et en 
blanc sur une dégustation 

verticale 

 Secrets d'une bouteille : les 
conseils du sommelier 

Côtes du Rhône : 
un vignoble engagé 

Créatifs par nature : à la 
découverte des vins blancs 

de l'IGP Ardèche
/ Intervins Sud Est

A la découverte des IGP 
Collines Rhodaniennes : 

rouge et blanc !
/ Intervins Sud Est

Voyage du Sud au Nord du 
Beaujolais à travers ses 

terroirs & ses vins
/ Inter Beaujolais

Voyage du Sud au Nord du 
Beaujolais à travers ses terroirs 

& ses vins
/ Inter Beaujolais

Saké de Kobé
/ Kobe International

Saké de Kobé
/ Kobe International

Saké de Kobé
/ Kobe International

Matcha & Paint
/ Les Thés sur Terre

 x Galerie Wawi

Découverte 
du caviar végétal

/ Ancrée

Découverte 
du caviar végétal

/ Ancrée

Atelier gourmand : le dessert de 
l’Isère !

/ Alpes Ishere

Atelier gourmand : le 
dessert de l’Isère !

/ Alpes Ishere

L'atelier biérologie
/ Brasserie Meteor

Plus d'informations sur le contenu des ateliers sur notre site internet - www.lyonstreetfoodfestival.com

MOLÉCULE
 en live

Show Cooking : Cuisine du Monde
/ Chef Georges Dimitrakopoulos x Cheffe Lorette Lavergne

DJ set 
/ Sancho & Pancho Crew

INTERPLATEAU
/ Etienne DJ

Accès libre aux familles à l'espace Family Corner

 Linogravure Print & Go
/ Studio Pimento

NAPHASSO
/ Ninkasi Musik Lab

Atelier cuisine
 anti-gaspi
/ Crous de Lyon

Atelier cuisine
 anti-gaspi
/ Crous de Lyon

Atelier cuisine
 anti-gaspi
/ Crous de Lyon

Kéfir de Fruits : Le Secret 
d'une Boisson Saine

/ L'Odyssée de Maât

Kombucha :
 Révélez le Brasseur qui 

Sommeille en Vous !
/ L'Odyssée de Maât

Vinaigre : Créez Votre 
Propre Élixir de Saveurs

/ L'Odyssée de Maât

Collage Créatif 
/ Cat-R6

Initiation Viet Vo Dao 
/ Espace Undôkaï

Initiation Hip Hop 
+ Show

/ Urban Arts Academy

Initiation Dancehall
 + show

/ Urban Arts Academy

 An Irish Pantry
/ Sheena Digham

Cooking Show : 
Moqueca de poisson

/ Sarah Lima Traiteur

Atelier gourmand : le 
dessert de l’Isère !

/ Alpes Ishere

Matcha & Paint
/ Les Thés sur Terre

 x Galerie Wawi

L'atelier biérologie
/ Brasserie Meteor

Les vins blancs 
en Beaujolais 

#onestpasquerouge
/ Inter Beaujolais

Raphael Rego* 
& Alexandre 

Furtado 

EXPLORATIONS URBAINES – Live painting aux couleurs du monde
Destination Asie | Artiste : PEC

Marie-Odile 
Fondeur & 
Christian 
Têtedoie*

Yoni Saada 

BINGO
/ Team Ninkasi

FANFARE 
/ Velcros 

Brass Band

Voyage du Sud au Nord du 
Beaujolais à travers ses terroirs & 

ses vins
/ Inter Beaujolais

 Secrets d'une bouteille : les 
conseils du sommelier

Customisation de vêtement
/ Yufrip by You

Collage Créatif 
/ Cat-R6

FANFARE 
/ Velcros 

Brass Band

EXPLORATIONS URBAINES – Exposition des Live Painting aux couleurs du monde
Retrouvez les 4 œuvres des Street Artists PEC, Fouapa, Quetzilla & M.Morice en exposition

Les goûts de l'été 
/ Djogo

Les goûts de l'été 
/ Djogo

Customisation d'une toque de chef·fe !
/ Club Confettis

CALLING MARIAN
 en live

Initiation 
Football Freestyle

/ Mathieu Pierron

Initiation 
Football Freestyle

/ Mathieu Pierron

Initiation Samba No Pé 
+ show

/ Saudade do Brasil

Initiation Samba
 de Gafieira

/ Saudade do Brasil

Voyage & dégustation autour de 
l'Irish Whiskey

/ Bord BIA

Les secrets 
de la cachaça
/ Monsieur Cachaça

FANFARE 
/ Velcros 

Brass Band

Le café dans
 tous ses états
/ Loutsa Torrefacteur

Collage Créatif 
/ Cat-R6

Fabrique ta Coiffe de 
Carnaval à Plumes

/ Lucile Passion Samba

Fabrique ta Coiffe de 
Carnaval à Plumes

/ Lucile Passion Samba

De la fève de cacao 
à la fève de chocolat
/ Cité du Chocolat Valrhona

Cairanne, le Grenache et 
la gastronomie lyonnaise

Le Beaujolais, 
vin de garde ? 

/ Inter Beaujolais

L'atelier biérologie
/ Brasserie Meteor

Batucada
/ Arrête J'adore 

x Tá No Pé

Salade de 
Farfalle Estivale

/ METRO

Samba Party
/ Chef Fred Mainart

Atelier Churros
/ Marti Chou

Crush des papilles : 
Atelier Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

Vent de fraicheur sur les 
vins des Côtes du Rhône : 
dégustation en 3 couleurs

Initiation Aquarelle
 / Meli Melo Créations

Initiez-vous à la dégustation 
des vins des Côtes du Rhône

L'atelier biérologie
/ Brasserie Meteor

Low alcool par nature
/ Clairette de Die

Dégustation 
d'alcool de Sésame

/ Distillerie Charbon

Pairing Mets & Spiritueux : 
dégustation à l'aveugle

/ Sabrina Carlier

Café - Cocktail
/ Loutsa Torrefacteur

Crush des papilles : 
Atelier Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

Un air d'été avec la 
saucisse de Montbéliard 

revisité en Gyros, 
l'incontournable sandwich 

Grec
/ Saucisse de Montbéliard IGP

STREET FOOD FIGHTER
Baptiste Pignol 

vs Jean Covillault

Dégustation de
 fromages à l'aveugle !

/ Les Toqués du Fromage ! 

BINGO
/ Team Ninkasi

STREET FOOD FIGHTER
Nicolas Paciello 

vs Caroline Hubert

AMBIANCE
/ Team Ninkasi

Crush des papilles : 
Atelier Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

L'atelier biérologie
/ Brasserie Meteor

Pairing Mets & Spiritueux : 
dégustation à l'aveugle

/ Sabrina Carlier

Voyage & dégustation 
autour de l'Irish Whiskey

/ Bord BIA

Les secrets 
de la cachaça
/ Monsieur Cachaça

Vent de fraicheur sur les 
vins des Côtes du Rhône : 
dégustation en 3 couleurs

Dégustation de
 fromages à l'aveugle !

/ Les Toqués du Fromage ! 

Dégustation de
 fromages à l'aveugle !

/ Les Toqués du Fromage ! 

Dégustation de
 fromages à l'aveugle !

/ Les Toqués du Fromage ! 

Dégustation de
 fromages à l'aveugle !

/ Les Toqués du Fromage ! 

Aïda & 
Kenza Tazi 
de L'ormiellerie

Jean-François 
Têtedoie & 

Florent Poulard 

Sonia Bichet
MOF Écaillère, championne 

du monde des écaillers

INTERPLATEAU
/ Etienne DJ

Batucada
/ Arrête J'adore 

x Tá No Pé

Constance 
Lasserre 

 @Hungry Consti

Champagne, et si on 
changeait de verre ?

/ Piper-Heidsieck

Pairing Mets & Spiritueux : 
dégustation à l'aveugle

/ Sabrina Carlier

: en accès libre

Plus d’informations sur le contenu des ateliers sur notre site internet - www.lyonstreetfoodfestival.com

PLANNING ATELIERS & ANIMATIONS 
+450 animations gratuites - 30 à 45 minutes - Inscriptions 1h avant l’atelier au point ”Inscriptions Ateliers”

SAMEDI



11h 11h30 12h 12h30 13h 13h30 14h 14h30 15h 15h30 16h 16h30 17h 17h30 18h 18h30 19h 19h30 20h 20h30 21h 21h30 22h

STREET FOOD STORIES

ATELIERS CAFÉ ET CHOCOLAT
Cité du Chocolat Valrhona
x Loutsa Torrefacteur

ÉCOLE DE CUISINE GOURMETS
de Institut Lyfe

KITCHEN LAB
by Tefal

NATURELLEMENT 
FLEXITARIENS

LES HALLES METRO

V

AOP FOURME D'AMBERT

CARRÉ GOURMAND
Vallée de la Gastronomie®

IRLANDE

BRASIL <

FESTIN FRANÇAIS

SUBSTANCES 

ATELIERS BIÉROLOGIE
Meteor

BAR DES CURIEUX
Vallée de la Gastronomie®

ATELIERS VIN
des Côtes du Rhône

ART SCHOOL 1

ART SCHOOL 2

URBAN STAGE

FAMILY CORNER

GREEN
ECOLAB
Métropole de Lyon

LIVE STAGE

NINKASI PARTY CORNER

11h 11h30 12h 12h30 13h 13h30 14h 14h30 15h 15h30 16h 16h30 17h 17h30 18h 18h30 19h 19h30 20h 20h30 21h 21h30 22h

LIVE 
PAINTING

Les secrets 
de la cachaça
/ Monsieur Cachaça

Passion Matcha
/ Midori Matcha Café

Matcha & Paint
/ Les Thés sur Terre x Galerie Wawi

Matcha & Paint
/ Les Thés sur Terre x Galerie Wawi

Plus d'informations sur le contenu des ateliers sur notre site internet - www.lyonstreetfoodfestival.com

 Cuisine : Le petit gâteau 
de foie blond par

 Grégory Stawowy
/  Le Suprême

M
U

SI
C

FANFARE 
/ Velcros 

Brass Band

Atelier cuisine
 anti-gaspi
/ Crous de Lyon

Atelier cuisine
 anti-gaspi
/ Crous de Lyon

Kéfir de Fruits : Le Secret 
d'une Boisson Saine

/ L'Odyssée de Maât

Kombucha :
 Révélez le Brasseur qui 

Sommeille en Vous !
/ L'Odyssée de Maât

Vinaigre : Créez Votre 
Propre Élixir de Saveurs

/ L'Odyssée de Maât

Initiation Samba Funkeado
/ Saudade do Brasil

Les goûts de l'été 
/ Djogo

Les goûts de l'été 
/ Djogo

Décoration de dessous de verres !
/ Club Confettis

Accès libre aux familles à l'espace Family Corner

FANFARE 
/ Velcros 

Brass Band

Initiation Samba de Gafieira
/ Saudade do Brasil

Initiation Chants brésiliens
/ Saudade do Brasil

Côtes du Rhône : 
un vignoble engagé

EXPLORATIONS URBAINES – Exposition des Live Painting aux couleurs du monde
Retrouvez les 4 œuvres des Street Artists PEC, Fouapa, Quetzilla & M.Morice en exposition

Cuisinez la feuille de vigne 
à la Beaujolaise

/ The Popote

Atelier gourmand Cookies 
aux Noix de Grenoble

/ La Belle Noix

Atelier gourmand Cookies 
aux Noix de Grenoble

/ La Belle Noix

Brownie végétal Valrhona, 
aux noisettes et caramel à 

la fleur de sel
/ La Cité du Chocolat Valrhona

Brownie végétal Valrhona, aux 
noisettes et caramel à la fleur 

de sel
/ La Cité du Chocolat Valrhona

C
U

LT
U

RE

Gigondas, millésime 2020 : 
expression plénière du 

grenache dans son terroir 
frais 

Pairing Mets & Spiritueux : 
dégustation à l'aveugle

/ Sabrina Carlier

L'atelier biérologie
/ Brasserie Meteor

L'atelier biérologie
/ Brasserie Meteor

L'atelier biérologie
/ Brasserie Meteor

L'atelier biérologie
/ Brasserie Meteor

D
RI

N
K

Dégustation 
d'alcool de Sésame

/ Distillerie Charbon

Pairing Mets & Spiritueux : 
dégustation à l'aveugle

/ Sabrina Carlier

L'atelier biérologie
/ Brasserie Meteor

 Linogravure Print & Go
/ Studio Pimento

Bar à perles
/ Popita Crea

Jam Parents-Enfants
/ Urban Arts Academy

Vent de fraicheur sur les vins 
des Côtes du Rhône: 

dégustation en 3 couleurs

Initiez-vous à la 
dégustation des vins des 

Côtes du Rhône

Côtes du Rhône : 
un vignoble engagé

Initiez-vous à la dégustation 
des vins des Côtes du Rhône

Grande fresque participative
/ Floé

Bar à perles
/ Popita Crea

Bar à perles
/ Popita Crea

Décorticage de tourteau 
irlandais

/ Sonia Bichet

Un saumon crousty 
craquant

/ Joseph Doverman

Apéro Remix par
 Andréas Baehr

/ Giraudet x Scratch Restaurant

Fabrique ta Coiffe de 
Carnaval à Plumes

/ Lucile Passion Samba

Les secrets 
de la cachaça
/ Monsieur Cachaça

Apéro Remix par
 Andréas Baehr

/ Giraudet x Scratch Restaurant

Apéro Remix par
 Andréas Baehr

/ Giraudet x Scratch Restaurant

Apéro Remix par
 Andréas Baehr

/ Giraudet x Scratch Restaurant

Atelier gourmand : le 
dessert de l’Isère !

/ Alpes Ishere

Atelier gourmand : le 
dessert de l’Isère !

/ Alpes Ishere

Atelier gourmand : le dessert 
de l’Isère !
/ Alpes Ishere

Low Alcool par nature
/ Clairette de Die

Fabrique ta Coiffe de 
Carnaval à Plumes

/ Lucile Passion Samba

A la découverte des IGP 
Collines Rhodaniennes : rouge 

et blanc !
/ Intervins Sud Est

Fraîcheur & Audace : au cœur 
des rouges et rosés des 

vignobles d'Ardèche
/ Intervins Sud Est

D
ES

TI
N
A
TI
O
N
S Décorticage de tourteau 

irlandais
/ Sonia Bichet

Un saumon crousty craquant
/ Joseph Doverman

Décorticage de tourteau 
irlandais

/ Sonia Bichet

Un saumon crousty 
craquant

/ Joseph Doverman

Initiaiton Set Dancing
(danse irlandaise)

/ Join The Dance !

Initiaiton Ceili
(danse irlandaise)

/ Join The Dance !

ATELIERS MOULINEX
Moulinex

Show Cooking : Cuisine du Monde
/ Chef Georges Dimitrakopoulos x Cheffe Lorette Lavergne

Show Cooking : Pause Gourmande
/ Chef Georges Dimitrakopoulos x Cheffe Lorette Lavergne

Show Cooking : Cuisine du Monde
/ Chef Georges Dimitrakopoulos x Cheffe Lorette Lavergne

Cuisine du monde
/ Chef Fred Mainart

Composez votre propre Bruschetta
/ METRO

Composez votre propre Bruschetta
/ METRO

Composez votre propre 
Bruschetta

/ METRO

Masterclass Pâtisserie avec 
Timothée, gagnant du Meilleur 

Pâtissier 2024
/ Timothée

Masterclass Pâtisserie avec 
Timothée, gagnant du Meilleur 

Pâtissier 2024
/ Timothée

Cuisine du monde
/ Chef Fred Mainart

Évasion Grecque
/ Chef Georges Dimitrakopoulos

PLANNING ATELIERS & ANIMATIONS +450 animations gratuites - 30 à 45 minutes - Inscriptions 1h avant l'atelier au point "Inscriptions Ateliers"

DIMANCHE

FO
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V

A
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De la fève de cacao 
à la fève de chocolat
/ Cité du Chocolat Valrhona

Découvrez le café de 
Spécialité

/ Loutsa Torrefacteur

Accord 
Chocolats & Cafés 

/ Cité du Chocolat Valrhona 
X Loutsa Torrefacteur

Slow coffee : 
redécouvrez les arômes !

/ Loutsa Torrefacteur

Les secrets du Praliné
/ Cité du Chocolat Valrhona

DJ SET

Tefal vous Inspire ! 
/ Tefal

Tefal vous Inspire ! 
/ Tefal

Crush des papilles : 
Atelier Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

Crush des papilles : 
Atelier Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

Crush des papilles : 
Atelier Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

Crush des papilles : 
Atelier Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

22h30

FE
RM
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U

RE
 D
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O
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U
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V
A

L

Quizz Gourmand 
Vallée de la Gastronomie®

/ Région Auvergne-Rhône-Alpes

Voyage au cœur des vins et 
de leurs histoires, par Julien 

Jacquin
/ Intercontinental Lyon - Hôtel Dieu

Cuisinez la feuille de vigne 
à la Beaujolaise

/ The Popote

"L'incroyable burrata", 
inspiration végétale par le 

Chef Mathieu Charrois
/ Intercontinental Lyon - Hôtel Dieu

Cuisine : Les rillettes de 
poulet à la sarriette par 

Sébastien Mathieu
/ École de Cuisine

 Gourmets de l’Institut Lyfe

Cours de cuisine 
avec Clovis Khoury

/ Restaurant Maison Clovis 

Un air d'été avec la saucisse 
de Montbéliard revisité en 

Gyros, l'incontournable 
sandwich Grec

/ Saucisse de Montbéliard IGP

Un air d'été avec la saucisse 
de Montbéliard revisité en 

Gyros, l'incontournable 
sandwich Grec

/ Saucisse de Montbéliard IGP

Burger à la saucisse de 
Montbéliard par le 

champion du monde 
Joannes Richard

/ Saucisse de Montbéliard IGP

Mathieu
Turonnet

Session de musique 
traditionnelle irlanaise

/ Mily 

Antony 
Cointre

Roda de Samba
/ Samba do Caroço

Franck 
Derouet & 

Thomas Lorival 
Le Clos des sens***

Justine 
Piluso

Steven Thiebaut 
Pellegrino & Noé 

Saillard

Jana Lai
Vice championne 

du monde de pâtisserie

Initiation à la cuisine 
coréenne
/ K-Seafood

Tefal vous Inspire ! 
/ Tefal

Tefal vous Inspire ! 
/ Tefal

De la fève de cacao 
à la fève de chocolat
/ Cité du Chocolat Valrhona

Crush des papilles : 
Atelier Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

Les vins blancs en 
Beaujolais 

#onestpasquerouge
/ Inter Beaujolais

Voyage du Sud au Nord du 
Beaujolais à travers ses 

terroirs & ses vins
/ Inter Beaujolais

Le Beaujolais,
 vin de garde ? 

/ Inter Beaujolais

 Cuisine : Les tostadas de 
salpicon par Lorena Colina

/ École de Cuisine
 Gourmets de l’Institut Lyfe

Démo Traite de Vache 
/ AOP Fourme d'Ambert 

Démo Traite de Vache 
/ AOP Fourme d'Ambert 

Démo fabrication 
de Fourme d'Ambert

/ AOP Fourme d'Ambert 

Démo Traite de Vache 
/ AOP Fourme d'Ambert 

 Pâtisserie : Les syrniki 
par Bahar Aghamalova

/ Brutal Restaurant

Cuisine : La sauce 
hollandaise par Baptiste 

Pignol
/  Maison Pignol

STREET FOOD FIGHTER
Benoît Chapuis 

VS Florent Poulard 

RADICAL RONRON
/ Ninkasi Musik Lab

STREET FOOD FIGHTER
Adrien Farache 

VS Florian Guérin

Cuisine : Les artichauts 
Barigoule par Martin 

Venien
/ Carbone Restaurant 

FANFARE 
/ Velcros 

Brass Band

HOT GONES
/ Food Factory x Cucina Nostra

22h30

Démo fabrication 
de Fourme d'Ambert

/ AOP Fourme d'Ambert 

Crush des papilles : 
Atelier Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

Crush des papilles : 
Atelier Planches Apéro

/ Naturellement Flexitariens

Cuisine : Les rillettes de 
poulet à la sarriette par 

Sébastien Mathieu
/ École de Cuisine

 Gourmets de l’Institut Lyfe

Toile Collective en tufting 
/ Bern'Art Tapis

Les secrets 
de la cachaça
/ Monsieur Cachaça

Fabrique ta Coiffe de 
Carnaval à Plumes

/ Lucile Passion Samba

LA BOOM DE CLÔTURE par DJ Etienne x Edsaxx x A-Free-Violon

FANFARE 
/ Velcros 

Brass Band

BINGO FOU-FOOD
/ Food Factory x Cucina Nostra

BINGO FOU-FOOD
/ Food Factory x Cucina Nostra

 Secrets d'une bouteille :
 les conseils du sommelier

Cuisine : Les tostadas de 
salpicon par Lorena Colina 

/ École de Cuisine
 Gourmets de l’Institut Lyfe

Vent de fraicheur sur les 
vins des Côtes du Rhône: 

dégustation en 3 couleurs

: en accès libre

PLANNING ATELIERS & ANIMATIONS 
+450 animations gratuites - 30 à 45 minutes - Inscriptions 1h avant l’atelier au point ”Inscriptions Ateliers”

DIMANCHE

Plus d’informations sur le contenu des ateliers sur notre site internet - www.lyonstreetfoodfestival.com
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